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บทคััดย่่อ 
การวิิจััยครั้้�งนี้้�มีีวััตถุุประสงค์์เพื่่�อ 1) ศึึกษาสภาพปัจจุุบัันในการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษา  

เพื่่�อเสริมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี  
2) เพื่่�อสร้างรููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษาเพื่่�อเสริมสร้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหาร 
และโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี 3) เพื่่�อทดลองใช้้รููปแบบการผลิิตและพััฒนา 
กำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริมสร้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััย
อาชีีวศึกษาปััตตานีี 4) เพื่่�อประเมิินผลการใช้้รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษาเพื่่�อเสริมสร้าง 
สมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึกษาปััตตานีี ใช้้ระเบีียบ 
วิิธีีวิิจััยแบบผสมผสาน เก็็บรวบรวมข้้อมููลโดยใช้้แบบสอบถาม จากผู้้�บริิหาร ครูู บุุคลากรทางการศึึกษา นักเรีียน 
นัักศึึกษา ในสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ รวมถึึงตััวแทนชุุมชนและสถานประกอบการ วิิเคราะห์์ข้้อมููล 
โดยการหาค่่าร้้อยละ ค่่าเฉลี่่�ย ส่่วนเบี่่�ยงเบนมาตรฐานและการวิิเคราะห์์เนื้้�อหา

ผลการวิิจััยพบว่่า 1) สภาพปัจจุบัันการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษาเพื่่�อเสริมสร้างสมรรถนะผู้้�เรีียน 
สาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึกษาปััตตานีี ภาพรวมอยู่่�ในระดัับน้้อย  
2) ผลการประเมิินความเหมาะสมและความสอดคล้้องของรููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษา  
ภาพรวมอยู่่�ในระดัับมาก 3) ผลการประเมิินระดัับความรู้้� ความเข้้าใจ และความพึึงพอใจของผู้้�ร่่วมโครงการ  
โดยภาพรวมอยู่่�ในระดัับมาก และ 4) ผลการประเมิินผลการใช้้รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษา 
เพื่่�อเสริมสร้้างสมรรถนะ พบว่่า สมรรถนะผู้้�สำเร็็จการศึึกษา 2567 ผ่านการประเมิินร้้อยละ 100 การทดสอบ
มาตรฐานฝีีมืือแรงงานแห่่งชาติิ อาชีีพผู้้�ประกอบอาหารไทย ระดัับ 1 และการทดสอบคุุณวุุฒิิวิิชาชีีพจากสถาบััน
คุุณวุุฒิิวิิชาชีีพ (องค์์การมหาชน) สาขาผู้้�ประกอบอาหาร มาตรฐานคุุณวุุฒิิวิิชาชีีพ อาชีีพผู้้�ประกอบอาหารฮาลาล 
คุุณวุุฒิิวิิชาชีีพระดัับ 4 ผ่่านการทดสอบและได้้รัับการรัับรองร้้อยละ 100 และผลงานสร้้างสรรค์์อาหารฮาลาล 
แต่่ละผลงานมีีคะแนนไม่่ต่่ำกว่่า ร้้อยละ 80
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ผลการดำเนิินงานตามรููปแบบส่่งผลให้้ผู้้�เรีียนมีีผลสััมฤทธิ์์�ทางการเรีียนที่่�ผ่่านเกณฑ์์ และได้้รัับรองมาตรฐาน

วิิชาชีีพ เพื่่�อเตรีียมความพร้้อมเข้้าสู่่�ตลาดแรงงานและการมีีงานทำ และสถานศึึกษามีีรููปแบบการพััฒนา 

วิิถีีอาหารฮาลาลสำหรัับกำลัังคนอาชีีวศึึกษาให้้มีีสมรรถนะในสาขาอาหารและโภชนาการ

คำสำคััญ :	 รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษา การเสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียน สาขาวิิชาอาหาร 

	 และโภชนาการ 

Abstract
This research aimed to: 1) examine the current situation in producing and developing  

vocational manpower to enhance students’ competencies in the Food and Nutrition  

program focusing on the Halal Food tradition at Pattani Vocational College, 2) develop  

a model for producing and developing vocational manpower to enhance students’  

competencies in this area, 3) implement the developed model on students at Pattani  

Vocational College, and 4) evaluate the outcomes of the model implementation.  

A mixed-methods research design was employed.   Data were collected using questionnaires  

administered on administrators, teachers, educational personnel, students in the Food  

and Nutrition program, community representatives, and local entrepreneurs.  The data  

were analyzed through percentage, mean, standard deviation, and content analysis.

The research findings revealed that 1) the current situation of vocational manpower  

production and development in this context was at a low level.  2) The developed model  

was overall found to be highly appropriate and consistent. 3)The participants showed  

high levels of knowledge, understanding, and satisfaction.  Finally, 4) 100% of the 2024  

graduates passed both the National Skill Standard Test for Thai Cooks (Level 1) and the  

Professional Qualification Test for Halal Cooks (Level 4) certified by the Thailand Professional 

Qualification Institute (public organization).

The implementation of the model resulted in improved student learning outcomes,  

professional qualification achievements, and readiness for the labor market. Moreover,  

the institution now has a practical model for developing vocational manpower in Halal  

food practices within the Food and Nutrition program. 

Keywords :	 model for producing and developing vocational manpower, enhancing students’  

	 	 competences, Food and Nutrition Department
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1.	บท นำ

การศึึกษาเป็็นหััวใจสำคััญในการพััฒนาประเทศให้้มีีความเจริิญรุ่่�งเรืืองทั้้�งระบบตั้้�งแต่่ระดัับจุุลภาคจนถึึง 

ระดัับมหภาค โดยมีีแผนการพััฒนาตามประกาศยุุทธศาสตร์์ชาติิ 20 ปี (พ.ศ. 2561 - 2580) เพื่่�อใช้้เป็็นกรอบ 

ในการจััดทำแผนต่่าง ๆ ให้้สอดคล้้องและบููรณาการกััน เพื่่�อให้้ประเทศไทยสามารถพััฒนาเป็็นประเทศ 

ที่่�มีีความมั่่�นคงทางเศรษฐกิิจและสัังคม ทั้้�งนี้้�ยุุทธศาสตร์์ที่่� 12 ด้้านการพััฒนาการเรีียนรู้้� เป็็นหนึ่่�งในประเด็็นสำคััญ 

ที่่�มุ่่�งเน้้นการพััฒนาระบบการศึึกษา โดยมีแผนการปฏิิรููปที่่�เน้้นการสร้้างโอกาสและความเสมอภาคทางการศึึกษา

ตั้้�งแต่่ระดัับปฐมวััย การพััฒนาการจััดการเรีียนการสอนเพื่่�อการเรีียนรู้้�ที่่�มีีสมรรถนะ และการปรัับปรุุงกลไก 

และระบบการผลิิตและพััฒนาครููเพื่่�อยกระดัับคุุณภาพการศึึกษา รวมถึึงการจััดการอาชีีวศึึกษาให้้มีีระบบ ทวิิภาคีี

ที่่�เน้้นการฝึึกปฏิิบััติิอย่่างเต็็มรููปแบบ เพื่่�อให้้ผู้้�เรีียนมีีสมรรถนะที่่�สอดคล้้องกัับความต้้องการของตลาดแรงงาน 

และสามารถเข้้าร่่วมกระบวนการพััฒนาเศรษฐกิิจของประเทศได้้อย่่างยั่่�งยืืน [1] 

บริิบทของการจััดการศึึกษาในสามจัังหวััดชายแดนภาคใต้้ (ยะลา ปััตตานีี นราธิิวาส) ซึ่่�งเป็็นพื้้�นที่่�ที่่�มี ี

ลัักษณะพิิเศษต้้องจััดการศึึกษาให้้สอดคล้้องกัับสัังคมพหุุวััฒนธรรมที่่�มีีความแตกต่่างทางเชื้้�อชาติิ ศาสนา  

และมีีอััตลัักษณ์์หรืือวััฒนธรรมเฉพาะของตนเอง สััดส่่วนประชากรมุุสลิิมที่่�อาศััยอยู่่�ในประเทศไทย ร้้อยละ 44 

อาศััยอยู่่�ใน 3 จัังหวััดชายแดนภาคใต้้ ร้้อยละ 34 อาศััยอยู่่�ในจัังหวััดต่่าง ๆ ของภาคใต้้ ร้้อยละ 11.75 อาศััยอยู่่� 

ในกรุุงเทพฯ ร้้อยละ 8.61 อาศััยอยู่่�ในปริิมณฑลของกรุุงเทพฯ และจัังหวััดในภาคกลาง และ ร้้อยละ 1.64  

อาศััยอยู่่�ในภาคเหนืือและภาคอีีสานของไทย [2] การดำเนิินชีีวิิตในทุุกด้้านของชาวมุสลิิม ได้้แก่่ ด้้านการบริิโภค

อาหารหรืือผลิิตภััณฑ์์อาหารที่่�ถููกหลัักอาหารฮาลาล ด้้านวััฒนธรรม ด้้านวิิถีีชีีวิิตที่่�คำนึึงถึึงระเบีียบ ข้้อปฏิิบััติิ 

และข้้อห้้ามตามหลัักศาสนาอิิสลาม เป็็นต้้น มีความยืืดหยุ่่�นและสามารถปรับเปลี่่�ยน เพื่่�อปััญหาความเล่ื่�อมล้้ำ 

ทางการศึึกษาและปััญหาเหตุุการณ์์ความไม่่สงบในพื้้�นที่่�จัังหวััดชายแดนภาคใต้้ ที่่�มีีผลกระทบต่่อประชาชน 

ที่่�จะเดิินทางไปประกอบอาชีีพนอกพื้้�นที่่� ต้องให้้ความสำคััญในการสร้้างพื้้�นฐานการศึึกษาที่่�จะทำให้้คน 

ในพื้้�นที่่�มีีอาชีีพ อันจะเป็็นประโยชน์์ในการดำเนิินชีีวิิต สามารถก่่อให้้เกิิดรายได้้และนำความรู้้�ไปปรัับปรุงฟื้้�นฟูู 

และพััฒนาอาชีีพที่่�มีีอยู่่�ในท้้องถิ่่�น ตลอดจนพััฒนาไปเป็็นอาชีีพหลัักต่่อไป 

วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี ได้้รัับการคััดเลืือกและจััดตั้้�งเป็็นศููนย์์ความเป็็นเลิิศทางการอาชีีวศึึกษา  

สาขาวิชิาอาหารและโภชนาการ มีกีารพัฒันารูปูแบบการจัดัการเรียีนการสอนให้ม้ีรีูปูแบบหรืือแนวทางที่่�สอดคล้อ้ง

กัับสภาพปัญหาและความต้้องการของผู้้�เรีียนหรืือชุุมชนในท้้องถิ่่�น ผลัักดัันให้้เป็็นหลัักสููตรท้้องถิ่่�นด้้านอาหาร 

และโภชนาการที่่�ถููกหลัักฮาลาล มีความเหมาะสมกัับสภาพเศรษฐกิิจและสัังคมของท้้องถิ่่�น นำไปสู่่�การศึึกษา 

ที่่�มีีคุุณภาพและได้้มาตรฐานการศึึกษา มุ่่�งเน้้นการเรีียนรู้้�เชิิงรุุก (Active Learning) บูรณาการกระบวนการเรีียน 

การสอนที่่�ผู้้�เรีียนได้้ลงมืือปฏิิบััติิจริิง เน้้นให้้ผู้้�เรีียนลงมืือปฏิิบััติิเอง สามารถแก้้ปััญหาพื้้�นฐานได้้อย่่างจำกััด 

ภายใต้้การควบคุุมดููแล มีความใส่่ใจในความปลอดภัยของการปฏิิบััติิงาน สื่�อสารภาษาไทยขั้้�นต้้น ปฏิิบััติิงานครััว

และการประกอบอาหารได้ต้ามหลัักการอาหารฮาลาล ที่่�ถูกูระบุุคุณุลัักษณะของผลการเรียีนรู้้� ในเกณฑ์์การกำหนด

ระดัับคุุณวุุฒิวิิชิาชีีพให้้สอดคล้้องกัับระดัับสมรรถนะตามมาตรฐานอาชีีพของสถาบัันคุุณวุุฒิวิิชิาชีีพ (องค์์การมหาชน) 

รวมถึึงการสร้้างแรงจููงใจและสนัับสนุุนผู้้�ประกอบการหรืือผู้้�ผลิิตผลิิตภััณฑ์์ ฮาลาลที่่�ได้้มาตรฐานอาหารฮาลาล 

แห่่งชาติิ และการพััฒนาหลัักสููตรที่่�สร้างผู้้�เรีียนให้้เป็็นกำลัังคนอาชีีวศึกษาที่่�มีีคุุณภาพและสมรรถนะ ตอบโจทย์์

ความต้้องการพััฒนาประเทศในระยะยาว [3] 
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บทความวิจัย
จากเหตุุผลดัังกล่่าวข้้างต้้น ผู้้�วิิจััยจึงได้้ทำการศึึกษารููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษา 

เพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี  

เพื่่�อการผลิติและพัฒันากำลังัคนอาชีวีศึกึษา การบริหิารจัดัการศึกึษาพัฒันาหลักัสูตูรให้ส้อดคล้อ้งกับับริบิทท้อ้งถิ่่�น  

และตอบสนองต่่อแนวทางการพััฒนาเศรษฐกิิจตามยุุทธศาสตร์์ชาติิ เพื่่�อส่่งเสริมและสนับสนุนจััดการเรีียน 

การสอนให้้ผู้้�เรีียน สามารถประยุุกต์์ใช้้ความรู้้�ในงานอาหารฮาลาลอย่่างมั่่�นใจ มีความถููกต้้องตามมาตรฐานสากล  

การพััฒนาผลิิตภััณฑ์์อาหารฮาลาลเข้้าสู่่�การส่่งออกไปยัังต่่างประเทศ รวมถึึงการพััฒนาคุุณภาพชีีวิิตให้้เป็็น 

มนุุษย์์ที่่�สมบููรณ์์และดำรงชีีวิิตอยู่่�ร่่วมกัับผู้้�อื่่�นได้้อย่่างมีีความสุุขต่่อไป

2.	 วััตถุุประสงค์์การวิิจััย
2.1 	เพื่่�อศึกษาสภาพปััจจุบัันในการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษาเพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียน 

สาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี

2.2 	เพื่่�อสร้้างรููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหาร

และโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี

2.3 	เพื่่�อทดลองใช้้รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษาเพื่่�อเสริิมสร้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชา

อาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี

2.4 	เพื่่�อประเมิินผลการใช้้รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษาเพื่่�อเสริมสร้างสมรรถนะผู้้�เรีียน 

สาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี

3.	วิ ธีีดำเนิินการวิิจััย
	3.1 	การสร้้างและพััฒนานวััตกรรม

	 	 การวิิจััยนี้้�เป็็นการวิิจััยและพััฒนา ใช้้ระเบีียบวิิธีีวิิจััยแบบผสมผสาน (Mixed Method) โดยมีีวิิธีี 

การดำเนิินการวิิจััย ดัังนี้้�

		  ตอนที่่� 1 การศึึกษาสภาพปัจจุบัันในการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษาเพื่่�อเสริมสร้างสมรรถนะ 

ผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี

	 	 ขั้้�นตอนการดำเนิินการประกอบด้้วย

	 	 1. 	ศึกึษาแนวคิดทฤษฎีี และงานวิจิัยัที่่�เกี่่�ยวข้อ้งกัับการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษา เพื่่�อเสริมสร้าง

สมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี 

	 	 2. 	สร้้างเครื่่�องมืือ ได้้แก่่ แบบสอบถามสภาพปัจจุุบัันในการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษา 

เพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล เป็็นแบบมาตราส่่วนประมาณค่่า 

5 ระดัับ (Rating Scale) ของ Likert 

	 	 	 2.1	 นำแบบสอบถามที่่�สร้้างขึ้้�นเสนอต่่อผู้้�เชี่่�ยวชาญ เพื่่�อประเมิินความเที่่�ยงตรงเชิิงเนื้้�อหา  

และความสอดคล้้องระหว่่างข้้อคำถามกัับวััตถุุประสงค์์ (IOC) จำนวน 5 คน ซึ่่�งรายการคำถามใช้้ได้้ทุุกข้้อ  

โดยมีค่่า IOC ตั้้�งแต่่ 0.80 ถึึง 1.00 นำแบบสอบถามไปทดลองใช้้ กัับผู้้�บริิหาร ครููผู้้�สอนและสถานประกอบการ  

ซึ่่�งไม่่ใช่่กลุ่่�มตััวอย่่าง จำนวน 30 คน คำนวณหาค่่าความเชื่่�อมั่่�น (Reliability) โดยใช้้สููตรสััมประสิิทธิ์์�แอลฟา 

ตามวิิธีีของครอนบััค (Cronbach’s Alpha Coefficient) ได้้ค่่าความเชื่่�อมั่่�น เท่่ากัับ 0.934 
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บทความวิจัย
	 	 	 2.2 	เก็็บรวบรวมข้อ้มูลูจากผู้้�บริหิารสถานศึกึษา จำนวน 4 คน ครูผูู้้�สอนสาขาวิชิาอาหาร และโภชนาการ 

จำนวน 7 คน ผู้้�ปฏิิบััติิการห้้องฝึึกปฏิิบััติิการสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ จำนวน 7 คน สถานประกอบการ 

ที่่�มีีส่่วนร่่วมในการจััดการศึึกษาและลงนามความร่่วมมืือในสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการกัับวิิทยาลััยอาชีีวศึึกษา

ปััตตานีี จำนวน 14 แห่่ง รวมทั้้�งสิ้้�น 32 คน โดยการเลืือกแบบเจาะจง 

	 	 	 2.3 	วิิเคราะห์์ข้้อมููล	เพื่่�อหาค่่าความถี่่� ค่่าร้้อยละ ค่่าเฉลี่่�ย และส่่วนเบี่่�ยงเบนมาตรฐาน 

		  ตอนที่่� 2 การสร้างรููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษาเพื่่�อเสริมสร้างสมรรถนะผู้้�เรีียน 

สาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี

	 	 1.	 สัังเคราะห์์ หลัักการ แนวคิด ทฤษฎีี เกี่่�ยวกับรููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษา  

นำมายกร่่าง โดยผู้้�ทรงคุุณวุุฒิิในการสนทนากลุ่่�ม จำนวน 11 คน 

	 	 2. 	ประเมิินความเหมาะสมและความสอดคล้้องของรููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษา 

เพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี 

	 	 	 2.1	 สร้้างเคร่ื่�องมืือ ได้้แก่่ แบบประเมิินความเหมาะสมและความสอดคล้้องของรููปแบบเป็็น 

แบบมาตราส่่วนประมาณค่่า 5 ระดัับ (Rating Scale) ของ Likert 

	 	 	 2.2	 นำแบบประเมิินที่่�สร้างขึ้้�นเสนอต่่อผู้้�เชี่่�ยวชาญ จำนวน 5 คน ซึ่่�งรายการคำถามใช้้ได้้ทุุกข้้อ  

โดยมีคี่า่ IOC ตั้้�งแต่ ่0.80 ถึง 1.00 ปรับัปรุงแบบประเมินิตามข้อ้เสนอแนะ นำแบบประเมินิ	ให้ผู้้้�ทรงคุณุวุฒุิปิระเมินิ 

จำนวน 9 คน โดยการเลืือกแบบเจาะจง 

	 	 	 2.3	 วิิเคราะห์์ข้้อมููลโดยใช้้โปรแกรมสำเร็็จรููปในการวิิจััย เพื่่�อหาค่่าความถี่่� ค่่าร้้อยละ ค่าเฉลี่่�ย  

และส่่วนเบี่่�ยงเบนมาตรฐาน 

	 	 	 2.4	 ปรัับปรุุงร่่างรููปแบบตามคำแนะนำของผู้้�ทรงคุุณวุุฒิิ และจััดทำคู่่�มืือการใช้้รููปแบบและประเมิิน

ความเหมาะสมและความสอดคล้้องของคู่่�มืือ

		  ตอนที่่� 3 การทดลองใช้้รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษาเพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะ 

ผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี 

	 	 1.	 นำรููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหาร 

และโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี ไปทดลองใช้้ 

	 	 2.	 ทดลองใช้้รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาวชีีวศึกษาเพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขา 

วิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี กัับผู้้�เข้้าร่่วมกิิจกรรมในการดำเนิิน 

โครงการ จำนวน 197 คน เลืือกแบบเจาะจงกัับผู้้�มีส่่วนเกี่่�ยวข้้องกัับโครงการ ใช้้แบบประเมิินความรู้้� ความเข้้าใจ 

ของผู้้�เข้้าร่่วมโครงการ เพื่่�อทดลองใช้้รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังอาชีีวศึกษาเพื่่�อเสริมสร้้างสมรรถนะ 

ผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี และสร้้างแบบสอบถาม 

ความพึึงพอใจของผู้้�ร่วมโครงการ โดยทดลองใช้้ในปีีการศึึกษา 2567 ประกอบด้้วย 5 องค์์ประกอบ ภายใต้้ 

การดำเนิินงาน 6 โครงการ ดัังภาพที่่� 1

	 	 องค์์ประกอบที่่� 1	ทรัพัยากรหลักั (Key Resources) โครงการที่่� 1 การพัฒันาครูแูละบุคุลากรทางการศึกึษา 

	 	 องค์์ประกอบที่่� 2	เครืือข่่ายพันธมิตร (Key Partnership) โครงการที่่� 2 การพััฒนาหลัักสููตรวิิถีีอาหาร 

ฮาลาลร่่วมกัับสถานประกอบการ และโครงการที่่� 3 การสร้้างเครืือข่่ายความร่่วมมืือ 

	 	 องค์์ประกอบที่่� 3	กิจิกรรมการเรียีนรู้้� (Key Activities) ได้้แก่่ โครงการที่่� 4 การเสริมิสร้างสมรรถนะผู้้�เรียีน 
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	 	 องค์์ประกอบที่่� 4 	เพิ่่�มคุุณภาพผู้้�เรีียน (Value Propositions) โครงการที่่� 5 การสร้้างสรรค์์ผลงาน 

อาหารฮาลาลของผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ 

	 	 องค์์ประกอบที่่� 5	การนิิเทศ ติดตามและประเมิินผล (Monitoring) โครงการที่่� 6 การนิิเทศ ติดตาม 

และประเมิินผล 

3.	 ประเมิินผลการทดลองใช้้รููความรู้้� ความเข้้าใจ และประเมิินความพึึงพอใจของผู้้�เข้้าร่่วมโครงการ 

โดยการประเมิินตนเองก่่อนและหลัังเข้้าร่่วมโครงการ โดยใช้้แบบสอบถาม วิิเคราะห์์ข้้อมููลโดยใช้้ความถี่่� ร้อยละ  

ค่่าเฉลี่่�ย และส่่วนเบี่่�ยงเบนมาตรฐาน

ภาพที่่� 1 รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษา

ตอนที่่� 4 การประเมิินผลการใช้้รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะ 

ผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี ภายใต้้วิิธีีการต่่อไปนี้้�

1.	 การประเมิินสมรรถนะผู้้�สำเร็็จการศึึกษา เก็็บข้้อมููลโดยใช้้แบบรายงานสมรรถนะผู้้�สำเร็็จการศึึกษา 

ประจำปีีการศึึกษา 2567 สาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ ตามกรอบคุุณวุุฒิิอาชีีวศึึกษาแห่่งชาติิ พ.ศ. 2562  

จำนวน 4 ด้้าน ได้้แก่่ 1) ด้้านคุุณธรรม จริิยธรรม และคุุณลัักษณะที่่�พึึงประสงค์์ 2) ด้้านความรู้้� 3) ด้้านทัักษะ  

และ 4) ด้้านความสามารถในการประยุุกต์์ใช้้และความรัับผิิดชอบ 
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2.	 การทดสอบสมรรถนะตามมาตรฐานฝีีมืือแรงงานแห่่งชาติิ อาชีีพผู้้�ประกอบอาหารไทย ระดัับ 1 ของผู้้�เรีียน 

สาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ จากสำนัักพััฒนามาตรฐานและทดสอบฝีีมืือแรงงาน เก็็บข้้อมููลโดยใช้้แบบรายงาน

ผลการทดสอบ จากสำนัักพััฒนามาตรฐานและทดสอบฝีีมืือแรงงาน วัันที่่�ทดสอบ 25 กุุมภาพัันธ์์ พ.ศ. 2568  

สถานที่่�สอบ วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี

3.	 การทดสอบคุุณวุุฒิิวิิชาชีีพจากสถาบัันคุุณวุุฒิิวิิชาชีีพ (องค์์การมหาชน) สาขาวิิชาชีีพการท่่องเที่่�ยว  

การโรงแรม ภััตตาคาร และร้้านอาหาร สาขาผู้้�ประกอบอาหาร มาตรฐานคุุณวุุฒิิวิิชาชีีพ อาชีีพ ผู้้�ประกอบอาหาร

ฮาลาล คุุณวุุฒิิวิิชาชีีพระดัับ 4

4. 	ผลงานการสร้างสรรค์์อาหารฮาลาลของผู้้�เรียีนสาขาวิชิาอาหารและโภชนาการ เก็บ็ข้อ้มููลโดยใช้แ้บบประเมิิน

ผลงานการสร้างสรรค์์อาหารฮาลาลของผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ และคณะกรรมการประเมิินผลงาน

โดยครููผู้้�สอน

5. 	การประเมิินความพึึงพอใจที่่�มีีต่่อรููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะ 

ผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี ของผู้้�มีีส่่วนเกี่่�ยวข้้อง  

ได้้แก่่ 1) ผู้้�บริิหาร ครูู บุุคลากรทางการศึึกษา 2) นัักเรีียน นัักศึึกษา สาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ  

และ 3) ตััวแทนชุุมชน สถานประกอบการ วิิเคราะห์์ผลโดยการหา ค่่าเฉลี่่�ย ส่่วนเบี่่�ยงเบนมาตรฐาน

6.	 การติิดตามผู้้�สำเร็็จการศึึกษาในสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ มีีงานทำ ประกอบอาชีีพอิิสระ 

และศึึกษาต่่อ เก็็บข้้อมููลโดยใช้้แบบรายงานผู้้�สำเร็็จการศึึกษาในสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ มีงานทำ  

ประกอบอาชีีพอิิสระและศึึกษา

5.	ผ ลการวิิจััย
ผ��วิิจััยแบ่่งการนำเสนอผลการวิิเคราะห์์ข้้อมููลตามวััตถุุประสงค์์เป็็น 4 ตอน ดัังต่่อไปนี้้�

ต อนที่่� 1 การศึึกษาสภาพปัจจุบัันในการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษาเพื่่�อเสริมสร้างสมรรถนะ  

ผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี

1.1		 ผลการศึึกษาสภาพปัจจุุบัันการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริมสร้างสมรรถนะผู้้�เรีียน 

สาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึกษาปััตตานีี พบว่่า ในภาพรวมอยู่่�ในระดัับน้้อย  

(  = 2.48, S.D. = 0.33) เม่ื่�อพิิจารณาเป็็นรายด้้าน โดยเรีียงลำดัับจากค่่าเฉลี่่�ยน้อยที่่�สุุด 3 อันดัับ ได้้แก่่  

ด้้านการนิิเทศ ติิดตามและประเมิินผล (  = 2.36, S.D. = 0.26) รองลงมาคืือ ด้้านการสร้้างสรรค์์ผลงานอาหาร 

ฮาลาล (  = 2.41, S.D. = 0.35) และด้้านการพััฒนาครููและบุุคลากรทางการศึึกษา (  = 2.43, S.D. = 0.41)  

ตามลำดัับ

1.2 	ผลการศึึกษาแนวทางการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษาเพื่่�อเสริมสร้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขา 

วิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึกษาปััตตานีี ด้้วยแบบสอบถาม พบว่่า มีจำนวน  

5 ประเด็็น ได้้แก่่ ประเด็็นที่่� 1 ด้้านการพััฒนาครููและบุุคลากรทางการศึึกษา ประเด็็นที่่� 2 ด้้าน การพััฒนา 

หลัักสููตรวิิถีีอาหารฮาลาล และการสร้้างเครืือข่่ายความร่่วมมืือ ประเด็็นที่่� 3 ด้้านการเสริิมสร้้างสมรรถนะ 

ผู้้�เรีียน ประเด็็นที่่� 4 ด้้าน การสร้้างสรรค์์ผลงานอาหารฮาลาลของผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหาร และโภชนาการ  

ประเด็็นที่่� 5 การนิิเทศ ติิดตามและประเมิินผล	
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ต อนที่่� 2 การสร้้างรููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียน 

สาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี

2.1 	สร้้างรููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหาร 

และโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึกษาปััตตานีี โดยดำเนิินการผ่่านการสนทนากลุ่่�ม ร่วมกัับ 

ผู้้�ทรงคุุณวุุฒิิ จำนวน 11 คน และสัังเคราะห์์รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษาเพื่่�อเสริมสร้าง

สมรรถนะผู้้�เรียีนสาขาวิชิาอาหารและโภชนาการ วิถีิีอาหารฮาลาล มีทั้้�งหมด 5 องค์์ประกอบ ดังนี้้� องค์์ประกอบที่่� 1  

ทรััพยากรหลััก องค์์ประกอบที่่� 2 เครืือข่่ายพัันธมิิตร องค์์ประกอบที่่� 3 กิจกรรมการเรีียนรู้้� องค์์ประกอบที่่� 4  

เพิ่่�มคุุณภาพผู้้�เรีียน และองค์์ประกอบที่่� 5 การนิิเทศ ติิดตามและประเมิินผล 

2.2 	ผลการประเมิินความเหมาะสมและความสอดคล้้องของรููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษา

เพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี  

ดัังตาราง 1

ตารางที่่� 1 	ผลการประเมินิความเหมาะสมและความสอดคล้อ้งของรูปูแบบการผลิติและพัฒันากำลังัคนอาชีวีศึกึษา 

	 เพ่ื่�อเสริมิสร้างสมรรถนะผู้้�เรียีนสาขาวิชิาอาหารและโภชนาการ วิถิีอีาหารฮาลาล วิทิยาลัยัอาชีวีศึกึษาปัตัตานีี 

รายการประเมิิน
ความเหมาะสม ความสอดคล้้อง

S.D. ระดัับ S.D. ระดัับ

องค์์ประกอบที่่� 1	ทรััพยากรหลััก พััฒนาครููและบุุคลากร 

	 ทางการศึึกษา

4.44 0.65 มาก 3.80 0.65 มาก

องค์์ประกอบที่่� 2	เครืือข่่ายพันธมิตร พัฒนาหลัักสููตรวิถีิีอาหาร 

	 ฮาลาล และสร้้างเครืือข่่ายความร่่วมมืือ

4.16 0.28 มาก 4.13 0.29 มาก

องค์์ประกอบที่่� 3	 กิจิกรรมการเรียีนรู้้� เสริมสร้างสมรรถนะผู้้�เรียีน 3.64 0.43 มาก 3.92 0.64 มาก

องค์์ประกอบที่่� 4	เพิ่่�มคุุณภาพผู้้�เรีียน สร้้างสรรค์์ผลงาน 

	 อาหารฮาลาล

4.08 0.30 มาก 4.04 0.26 มาก

	องค์์ประกอบที่่� 5	การนิิเทศ ติิดตามและประเมิินผล 4.12 0.33 มาก 3.92 0.52 มาก

ค่่าเฉลี่่�ยรวม 4.09 0.29 มาก 3.96 0.13 มาก

จากตาราง 1 พบว่่า ความเหมาะสมของรููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษาเพื่่�อเสริมสร้าง 

สมรรถนะผู้้�เรียีนสาขาวิชิาอาหารและโภชนาการ วิถิีอีาหารฮาลาล โดยภาพรวมอยู่่�ในระดัับมาก และผลการประเมิิน 

ความสอดคล้อ้งของรูปูแบบการผลิติและพัฒันากำลังัคนอาชีวีศึกึษาเพื่่�อเสริมิสร้า้งสมรรถนะผู้้�เรียีนสาขาวิชิาอาหาร

และโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล โดยภาพรวมอยู่่�ในระดัับมาก 

118
วารสารวิชิาการ สถาบันัการอาชีวีศึกึษาภาคใต้้ 3



ปีีที่่� 5  ฉบัับที่่� 1  มกราคม – มิิถุุนายน 2568

บทความวิจัย
﻿ตอนที่่� 3 การทดลองใช้้รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขา

วิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี ดัังตาราง 2

ตารางที่่� 2	 ระดับัความรู้้� ความเข้้าใจ และระดับัความพึงึพอใจของการทดลองใช้รู้ปูแบบการผลิติและพัฒันากำลังัคน 

	 อาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหาร ฮาลาล  

	 วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี 

รายการประเมิิน
ความรู้้� ความเข้้าใจ ความพึึงพอใจ

S.D. ระดัับ S.D. ระดัับ

โครงการที่่� 1	 พััฒนาครููและบุุคลากรทางการศึึกษา 4.19 0.37 มาก 3.96 0.48 มาก

โครงการที่่� 2	 พััฒนาหลัักสููตรวิิถีีอาหารฮาลาลกัับ 

	 สถานประกอบการ

4.13 0.34 มาก 3.95 0.35 มาก

โครงการที่่� 3	 การสร้้างเครืือข่่ายความร่่วมมืือ 4.23 0.34 มาก 3.92 0.47 มาก

โครงการที่่� 4	 เสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียน 4.23 0.34 มาก 3.96 0.42 มาก

โครงการที่่� 5	 สร้้างสรรค์์ผลงานอาหารฮาลาลของผู้้�เรีียน 4.11 0.36 มาก 3.95 0.41 มาก

โครงการที่่� 6	 การนิิเทศ ติิดตามและประเมิินผล 4.10 0.35 มาก 4.00 0.41 มาก

ค่่าเฉลี่่�ยรวม 4.06 0.06 มาก 3.96 0.02 มาก

จากตาราง 2 พบว่่า ผลการประเมิินระดัับความรู้้� ความเข้้าใจ ของการทดลองใช้้รููปแบบการผลิิต และพััฒนา 

กำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริมสร้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััย 

อาชีีวศึึกษาปััตตานีี โดยภาพรวมอยู่่�ในระดัับมาก และผลการประเมิินความพึึงพอใจของการทดลองใช้้รููปแบบ 

การผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษาเพื่่�อเสริมสร้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหาร

ฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี พบว่่า โดยภาพรวมอยู่่�ในระดัับมาก 

﻿ตอนที่่� 4 การประเมิินผลการใช้้รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริมสร้้างสมรรถนะ 

ผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี ภายใต้้วิิธีีการ 6 วิิธีี  

ผลการศึึกษาดัังนี้้�

4.1 	สมรรถนะผู้้�สำเร็จ็การศึกึษาประจำปีีการศึกึษา 2567 สาขาวิชิาอาหารและโภชนาการ วิทิยาลััยอาชีีวศึกษา

ปััตตานีี ตามรููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริมสร้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหาร 

และโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี พบว่่า ผ่่านการประเมิินสมรรถนะผู้้�สำเร็็จการศึึกษา  

ทั้้�ง 4 ด้้าน ได้้แก่่ 1) ด้้านคุุณธรรม จริยธรรม และคุุณลัักษณะที่่�พึึงประสงค์์ 2) ด้้านความรู้้� 3) ด้้านทัักษะ  

4) ด้้านความสามารถในการประยุุกต์์ใช้้และความรัับผิิดชอบ ร้้อยละ 100 

4.2 	ผลการทดสอบมาตรฐานฝีีมืือแรงงานแห่่งชาติิจากสำนัักพััฒนามาตรฐานและทดสอบฝีีมืือแรงงาน  

อาชีีพผู้้�ประกอบอาหารไทย ระดัับ 1 ของผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ พบว่่า ผ่านการทดสอบทั้้�งหมด 

ร้้อยละ 100
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4.3 	ผลการทดสอบและได้้รัับรองคุุณวุุฒิวิิชิาชีีพจากสถาบัันคุุณวุุฒิวิิชิาชีีพ (องค์์การมหาชน) สาขา ผู้้�ประกอบอาหาร 

มาตรฐานคุุณวุุฒิิวิิชาชีีพ อาชีีพผู้้�ประกอบอาหารฮาลาล คุุณวุุฒิิวิิชาชีีพระดัับ 4 พบว่่า ได้้รัับการทดสอบ 

และได้้รัับรองคุุณวุุฒิิวิิชาชีีพ ร้้อยละ 100

4.4 	ผลงานการสร้้างสรรค์์อาหารฮาลาลของผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ เก็็บข้้อมููลโดยใช้้แบบ

ประเมินิผลงานการสร้า้งสรรค์อ์าหารฮาลาลของผู้้�เรียีนสาขาวิชิาอาหารและโภชนาการ และคณะกรรมการประเมินิ

ผลงานโดยครููผู้้�สอน พบว่่า จำนวนผลงานที่่�ได้้รัับการประเมิินจำนวน 31 ผลงาน โดยแต่่ละผลงานมีีคะแนน 

ไม่่ต่่ำกว่่าเกณฑ์์ที่่�กำหนด ร้้อยละ 80

4.5 	ผลการประเมิินความพึึงพอใจที่่�มีีต่่อรููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึกษา เพื่่�อเสริมสร้้าง

สมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี ดัังตาราง 3

ตารางที่่� 3 	แสดงความพึึงพอใจที่่�มีีต่่อรููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนด้้านอาชีีวศึกษาเพื่่�อเสริมสร้าง 

	 สมรรถนะผู้้�เรีียนในสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการวิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี

ความพึึงพอใจ จำนวน S.D. ระดัับ ลำดัับ

1. ผู้้�บริิหาร ครูู และบุุคลากรทางการศึึกษา 

2. นัักเรีียน นัักศึึกษา สาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ 

3. ตััวแทนชุุมชน สถานประกอบการ

18

171

8

4.19

4.01

4.02

0.35

0.41

0.41

มาก

มาก

มาก

1

3

2

ค่่าเฉลี่่�ยรวม 4.07 0.39 มาก

จากตาราง 3 พบว่่า โดยภาพรวมมีีความพึึงพอใจอยู่่�ในระดัับมาก โดยค่่าเฉลี่่�ยสูงสุุด คืือ ผู้้�บริิหาร ครูู  

และบุุคลากรทางการศึึกษา รองลงมา คืือ ตัวแทนชุุมชน สถานประกอบการ และน้้อยที่่�สุุด คืือ นักเรีียน  

นัักศึึกษา สาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ 

4.6 	ผลการติิดตามผู้้�สำเร็็จการศึึกษาในสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ ประจำปีีการศึึกษา 2567 พบว่่า  

มีกีารเข้า้ศึึกษาต่่อในระดัับที่่�สูงูขึ้้�น ร้อยละ 46.03 มีงานทำในสถานประกอบการ ร้อยละ 38.89 และประกอบอาชีีพ

อิิสระประสบความสำเร็็จ ร้้อยละ 15.08

6 .	 อภิิปรายผลการวิิจััย
การอภิิปรายผลการวิิจััยครั้้�งนี้้� ผู้้�วิิจััยได้้นำเสนอตามลำดัับผลการวิิจััย ดัังนี้้�

1. 	ผลการศึึกษาสภาพปัจจุุบัันการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียน 

สาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึกษาปััตตานีี พบว่่า ในภาพรวมอยู่่�ในระดัับน้้อย  

ทั้้�งนี้้�อาจเป็็นเพราะผู้้�บริิหารสถานศึึกษายัังให้้ความสำคััญกัับการเสริมสร้างสมรรถนะผู้้�เรีียน ไม่่มากเท่่าที่่�ควร  

ครูแูละบุุคลากรทางการศึึกษาสามารถถ่ายทอดความรู้้�ด้า้นวิถีิีอาหารฮาลาลให้้กับัผู้้�เรียีน ยังไม่่ครบถ้้วน จำเป็น็ต้้อง 

เร่่งอบรมให้้ความรู้้�และพััฒนาให้้ทุุกฝ่่ายได้้ตระหนัักและให้้ความสำคััญในการพััฒนาสมรรถนะผู้้� เรีียน  

เพื่่�อทำให้้ผู้้�เรีียนมีีคุุณภาพเพิ่่�มขึ้้�นทั้้�งด้้านความรู้้�และทัักษะ ความสามารถในงานอาชีีพ ซึ่่�งสอดคล้้องกัับ 

การศึึกษาของ [4] พบว่่า ผลการศึึกษาสภาพการเสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียน กลุ่่�มอาชีีพอาหารและโภชนาการ

หลัักสููตรวิิชาชีีพระยะสั้้�นเพื่่�อการเป็็นผู้้�ประกอบการโดยการมีีส่่วนร่่วมของชุุมชน วิิทยาลััยสารพััดช่างอุุทััยธานีี  
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ในภาพรวมการปฏิิบััติิมีีค่่าเฉลี่่�ยอยู่่�ในระดัับปานกลาง เป็็นเพราะว่่าผู้้�บริิหารสถานศึึกษาและครููผู้้�สอนยัังให้้ 
ความสำคััญกัับการเสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียน กลุ่่�มอาชีีพอาหารและโภชนาการ หลัักสููตรระยะสั้้�นเพื่่�อการเป็็น 
ผู้้�ประกอบการโดยการมีีส่่วนร่่วมของชุุมชนไม่่มากเท่่าที่่�ควร 

2.	 ผลการสร้างรูปูแบบการผลิติและพัฒันากำลังัคนอาชีวีศึกึษาเพื่่�อเสริมิสร้า้งสมรรถนะผู้้�เรียีนสาขาวิชิาอาหาร
และโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี พบว่่า มีีผลการประเมิินความเหมาะสมโดยภาพรวม 
อยู่่�ในระดับัมาก และผลการประเมินิความสอดคล้อ้งของรูปูแบบ พบว่า่ โดยภาพรวมอยู่่�ในระดับัมาก สอดคล้อ้งกับั [5] 
พบว่่า รููปแบบการบริิหารงานวิิชาการที่่�สร้้างขึ้้�น ประกอบด้้วย 1) หลัักการ 2) วััตถุุประสงค์์ 3) ระบบงานและกลไก 
และ 4) เง่ื่�อนไขการนำรููปแบบไปใช้้ และสอดคล้้องกัับ [6] พบว่่า องค์์ประกอบของรููปแบบการบริิหารการศึึกษา 
ภาครััฐและเอกชน มี 7 องค์์ประกอบ ซึ่่�งองค์์ประกอบนี้้�หมายถึงโครงสร้างองค์์กรของการจััดการสถานศึึกษา  
รวมถึึงบทบาทและความรัับผิิดชอบของตำแหน่่งต่่าง ๆ ภายในลำดัับชั้้�นการจััดการ ได้้แก่่ 1) การวางแผน 
และการพััฒนานโยบาย 2) การจััดการหลัักสููตร 3) การจััดการงบประมาณ 4) การบริิหารทรััพยากรมนุุษย์ ์ 
5) การประสานงานและการทำงานร่่วมกััน 6) การประเมิิน การตรวจสอบ และการรายงาน

3.	 ผลการทดลองใช้้รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียนสาขาวิิชา
อาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี พบว่่า การประเมิินระดัับความรู้้� ความเข้้าใจ 
และผลการประเมิินความพึึงพอใจ ของการทดลองใช้้รููปแบบ โดยภาพรวมอยู่่�ในระดัับมาก สอดคล้้องกัับการศึึกษา
ของ [4] พบว่่า ความพึึงพอใจของผู้้�ร่่วมกิิจกรรมภายใต้้โครงการทดลองรููปแบบการเสริมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียน  
กลุ่่�มอาชีีพอาหารและโภชนาการ ในภาพรวมมีีค่่าเฉลี่่�ยอยู่่�ในระดัับมากที่่�สุุดเพราะว่่าการนำรููปแบบที่่�พััฒนาขึ้้�นไป 
ทดลองใช้้กับัผู้้�เข้้าร่่วมกิจิกรรมแต่่ละโครงการดำเนินิการครอบคลุมุวิธิีกีารแต่่ละองค์์ประกอบของรูปูแบบ เป็็นโครงการ 
ที่่�ทุุกฝ่่ายมีีส่่วนร่่วม โดยเฉพาะชุุมชนที่่�มีีส่่วนเกี่่�ยวข้้อง และสอดคล้้องกัับการศึึกษาของ [7] พบว่่า ผลการศึึกษา 
ความพึึงพอใจของผู้้�เข้้าร่่วมกิิจกรรมต่่อโครงการที่่�ทดลองใช้้รููปแบบการเสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียนอาชีีวศึึกษา 
ในศตวรรษที่่� 21 โดยการบริหิารแบบมุ่่�งผลสัมัฤทธิ์์� โดยภาพรวมมีคีวามพึงึพอใจอยู่่�ในระดับัมากที่่�สุดุ และสอดคล้อ้ง
กัับ [8, 9] พบว่่า สถานประกอบการมีีความพึึงพอใจต่่อการปฏิิบััติิงานของนัักศึึกษาฝึึกงานในระดัับมาก

4. 	ผลการประเมิินผลการใช้้รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะ 
ผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึกษาปััตตานีี พบว่่า สมรรถนะผู้้�สำเร็็จ 
การศึึกษา 2567 ผ่่านการประเมิินสมรรถนะผู้้�สำเร็็จการศึึกษา ร้อยละ 100 ผลการทดสอบมาตรฐานฝีีมืือแรงงาน
แห่่งชาติิจากสำนัักพััฒนามาตรฐานและทดสอบฝีีมืือแรงงาน อาชีีพผู้้�ประกอบอาหารไทย ระดัับ 1 และผู้้�เรีียน 
ได้้เข้้ารัับการทดสอบและได้้รัับรองคุุณวุุฒิิวิิชาชีีพจากสถาบัันคุุณวุุฒิิวิิชาชีีพ (องค์์การมหาชน) สาขาผู้้�ประกอบ 
อาหาร มาตรฐานคุุณวุุฒิิวิิชาชีีพ อาชีีพผู้้�ประกอบอาหารฮาลาล คุุณวุุฒิิวิิชาชีีพระดัับ 4 โดยผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหาร
และโภชนาการ ร้อยละ 100 ผู้้�สำเร็็จการศึึกษา ประจำปีีการศึึกษา 2567 มีการเข้้าศึึกษาต่่อในระดัับที่่�สููงขึ้้�น  
ร้้อยละ 46.03 มีีงานทำในสถานประกอบการ ร้้อยละ 38.89 และประกอบอาชีีพอิิสระประสบความสำเร็็จ  
ร้้อยละ 15.08 ผลงานได้้รัับการประเมิินผลงานการสร้างสรรค์์อาหารฮาลาล ของผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหาร 
และโภชนาการ จ ำนวน 31 ผลงาน โดยแต่่ละผลงานมีีคะแนนไม่่ต่่ำกว่่าเกณฑ์์ที่่�กำหนด ร้ ้อยละ 80  
และผลการประเมิินความพึึงพอใจภาพรวมอยู่่�ในระดัับมาก สอดคล้้องกัับการศึึกษาของ [10] พบว่่า การพััฒนา 
อาหารไทยสู่่�มาตรฐานฮาลาลสำหรัับสถานศึึกษา ซึ่่�งประกอบด้้วยการสนับสนุน ด้้านวิิชาการ องค์์ความรู้้� 
ในการเผยแพร่ให้้กัับสถานประกอบการ การผลิิตบุุคลากรที่่�มีีความเชี่่�ยวชาญชำนาญในด้้านอาหารฮาลาล  
รวมถึึงการเป็็นต้้นแบบของสถานศึึกษาที่่�มีีมาตรฐานฮาลาล เน่ื่�องจากช่ื่�อเสีียงของวิิทยาลััยดุสิิตธานีีที่่�มีีชื่่�อเสีียง 
ในด้้านอาหาร จะกลายเป็็นผู้้�ประชาสััมพัันธ์์และเป็็นต้้นแบบที่่�ดีีให้้ผู้้�อื่่�นเห็็นเป็็นตััวอย่่าง 
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7.	 สรุุปผลและข้้อเสนอแนะ

สรุุปผล 

1.	 ผลการศึึกษาสภาพปัจจุุบัันการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียน 

สาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี พบว่่า ภาพรวมอยู่่�ในระดัับน้้อย 

2.	 ผลการสร้างรูปูแบบการผลิิตและพัฒันากำลังัคนอาชีวีศึกึษาเพื่่�อเสริมิสร้า้งสมรรถนะผู้้�เรียีนสาขาวิชิาอาหาร

และโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี มีีทั้้�งหมด 5 องค์์ประกอบ พบว่่า มีีผลการประเมิิน

ความเหมาะสมและความสอดคล้้องโดยภาพรวมอยู่่�ในระดัับมาก 

3.	 ผลการทดลองใช้้รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียน 

สาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึึกษาปััตตานีี พบว่่า ระดัับความรู้้� ความเข้้าใจ  

และความพึึงพอใจของการทดลองใช้้รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริมสร้างสมรรถนะ 

ผู้้�เรีียนโดยภาพรวมอยู่่�ในระดัับมาก 

4.	 ผลการประเมิินผลการใช้้รููปแบบการผลิิตและพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริิมสร้้างสมรรถนะ 

ผู้้�เรีียนสาขาวิิชาอาหารและโภชนาการ วิิถีีอาหารฮาลาล วิิทยาลััยอาชีีวศึกษาปััตตานีี พบว่่า สมรรถนะผู้้�สำเร็็จ 

การศึึกษา 2567 ผ่่านการประเมิินร้้อยละ 100 ผลการทดสอบมาตรฐานฝีีมืือแรงงานแห่่งชาติิจากสำนััก 

พััฒนามาตรฐานและทดสอบฝีีมืือแรงงาน อาชีีพผู้้�ประกอบอาหารไทย ระดัับ 1 และผู้้�เรีียนเข้้ารัับการทดสอบ 

และได้้รัับรองคุุณวุุฒิิวิิชาชีีพจากสถาบัันคุุณวุุฒิิวิิชาชีีพ (องค์์การมหาชน) สาขาผู้้�ประกอบอาหาร มาตรฐานคุุณวุุฒิิ

วิิชาชีีพ อาชีีพผู้้�ประกอบอาหารฮาลาล คุุณวุุฒิิวิิชาชีีพระดัับ 4 ผ่่านการทดสอบและได้้รัับรองคุุณวุุฒิิร้้อยละ 100  

ผู้้�สำเร็็จการศึึกษาประจำปีีการศึึกษา 2567 มีีการเข้้าศึึกษาต่่อในระดัับที่่�สููงขึ้้�น ร้อยละ 46.03 มีงานทำใน 

สถานประกอบการ ร้้อยละ 38.89 และประกอบอาชีีพอิิสระประสบความสำเร็็จ ร้้อยละ 15.08 ผลงานได้้รัับ 

การประเมิินผลงานการสร้างสรรค์์อาหารฮาลา จำนวน 31 ผลงาน โดยแต่่ละผลงานมีีคะแนนไม่่ต่่ำกว่่าเกณฑ์ ์

ที่่�กำหนด ร้้อยละ 80 และผลการประเมิินความพึึงพอใจของผู้้�ร่่วมโครงการโดยภาพรวมอยู่่�ในระดัับมาก

ข้้อเสนอแนะ

1. 	ข้้อเสนอแนะสำหรัับการนำผลการวิิจััยไปใช้้

	 ดำเนิินการพััฒนาหลัักสูตูรร่ว่มกับัผู้้�ประกอบการอาหารฮาลาลให้้สอดรับักับับริบิทของพื้้�นที่่�อย่า่งครอบคลุุม

ในทุุกสาขาวิิชาอื่่�นๆ ที่่�จััดการเรีียนการสอน และจััดให้้มีีการนิิเทศ ติิดตาม และประเมิินผลการดำเนิินงาน  

อย่่างต่่อเนื่่�อง

2. 	ข้้อเสนอแนะในการวิิจััยครั้้�งต่่อไป

	 ควรมีีการศึึกษาวิิจััยเพิ่่�มเติิมเกี่่�ยวกัับการพััฒนากำลัังคนอาชีีวศึึกษาเพื่่�อเสริมสร้้างสมรรถนะผู้้�เรีียน 

สาขาวิิชาอาหารและโภชนาการในด้้านอื่่�น ๆ ตามความเหมาะสม เช่่น ด้้านภาษาต่่างประเทศ ด้้านความรู้้� 

เชิิงนวััตกรรม ด้้านเทคโนโลยีีสมััยใหม่่ เป็็นต้้น
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